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L’originalité BLOUZA  

de Tlemcen de la tradition à la modernité 

« Son classement  au patrimoine National » 
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 5ème Edition du Festival des Produits du 

Terroir et  fête de la Cerise   

Investir dans l’Agriculture, assurer  

l’avenir  

Tlemcen le 02 et 03 juin 2016 

Invitation Programme 

 

 

http://www.blog.ca/media/photo/gadiri_2/7858979


 

Si on avait beaucoup de cerises 

et de raisins, on pourrait se 

passer du médecin 

Un aperçu  historique  

de la cerise 

La cerise est un fruit primaire du printemps,  comestible, de 

grande valeurs énergétiques et diététiques, son apparition 

triomphale remonte au moyen Orient, depuis le fruit des 

rois a fait son chemin un peu partout dans le monde. 

    Le mot Cerise est dérive du KARASA qui veut dire   

Jus; Quelle saveur ! 

    La légende nous renseigne que les premières cerises 

étaient originaires du KERRASOS ce qui signifie Corne. 

  Valeurs nutritives :   riche en   Oligo-éléments : 

Potassium, Magnésium, Phosphore, Sodium, Cuivre et 

Fer.Vitamines : C- B16 B2- B5- B6- B9- Rétinol- E 

          Coté Santé : Anti –Cancer 

 Réduction des insomnies et les agitations nocturnes 

 Un bon régulateur de sommeil 

       Nom Scientifique :   PRUNUS AVIUM 

 

 

Fête de la Cerise 

     La cinquième édition de la fête des  Cerises,  se prépare 

d’ores et déjà par les membres de l’AFMT de Tlemcen , 

dans de bonnes conditions tout en essayant de pallier aux 

insuffisances organisationnelles des éditions passées, 

Tlemcen donc renoue avec ses traditions ancestrales et cette 

fois-ci l’AFMT , cette modeste association avec la 

coordination du Parc National de Tlemcen , active et porte 

toute l’attention sur les produits du terroir à mettre en 

valeur en ressuscitant la fête de la Cerise  au vu de la 

spécificité de la région pour ce fruit comestible et de grande 

valeurs nutritives. 

       L’AFMT pour cette année a choisi  comme 

thématique : 

 Produit du terroir / le festival de la cerise  

 Artisanat : La Blouse de la Wilaya de Tlemcen 

   L’Objectif étant recherché par cette manifestation 

culturelle, reste donc un message à transmettre à la 

population sur les richesses locales en matière de produits du 

terroir et l’Art culinaire pour leurs richesses nutritives et 

préventives des maladies chroniques. Tlemcen fidèle a ses 

traditions ancestrales par l’organisation projetée de cette 

manifestation pérennise et immortalise  un patrimoine 

authentique de nos ancêtres. 

 

Programme 

JEUDI LE 02 JUIN 2016 

09 H 30 

10 H 00 

Allocution d’ouverture officielle du festival 

des produits du terroir et fête de la cerise en 

présence des autorités  

10 H 30  

11 H 30 
Visite officielle des Stands   

11 H 30  

20 H 00 

Ouverture des stands aux Publics 

APRES MIDI  

14 H 00 

  
Conférence : présentation du projet Forêt 

Modèle de Tlemcen présenté par Monsieur 

AISSAOUI.O  

14 H30 

 

Débat  

15 H 00  

16 H 00 

Communication sur l’histoire de la Blouze 

de Tlemcen présentée par Mme TABET.R 

Directrice du Centre National 

d’Interprétation du Costume Algérienne 

16 H 30 

17 H 00 

Débat  

          VENDREDI LE 03 JUIN 2014 

09 H 30 

20 H 00 

EXPOSITION VENTE   

SOIREE ELECTION MISS CERISE 2016 PREVUE 

LE JEUDI 02 JUIN 2016  

A PARTIR DE 20 H 00 AU PARC NATIONAL 

 

NB : Une exposition est ouverte au 
public au niveau de la maison du  
Parc National de Tlemcen sur  

 Une collection des Blouzes de 
Tlemcen  

 Atelier de transformation du 
Fruit Hab El Moulouk 

 Atelier sur les produits du 
terroir 


